BT FURWICH. GUT FUB UNS. GUT FUR ALLE

Wir beschaftigen uns mit innovativen Produkten und

Loésungen auf Basis Effektiver Mikroorganismen.

Der okologische Gedanke steht stets im Mittel-

punkt unseres Handelns. Wir stehen fur umwelt- und

ressourcenschonende Alternativen, die unseren Alltag
 bereichern und erleichtern.

Als traditionelles Familienunternehmen liegt uns die Ver-
antwortung fur die Zukunft unserer Kinder und nachfol-
gender Generationen besonders am Herzen. Mit unseren:
Produkten mdchten wir gesunde Perspektiven schaffen,
die eine lebenswerte Umwelt erhalten.

. Unsere Bokashi-Produkte und weitere EM-Produkte
finden Sie in unserem Online-Shop unter www.dimikro.de

' Gemeinsam gestalten wir
meWeHnaﬂmaHmeN ‘
Unterstiitzen Sie uns und werden ie :

Teil der Community auf Social Media!

rEj] @dimikro_em
¢) @DIMIKROBerlin

digitale Version
hier aufrufen

_ DIMIKRO GmbH Tel.: (+49) 030-67809480
Seelenbinderstr. 147 info@dimikro.de
12555 Berlin dimikro.de
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~ BOKASHI EIMER JAPAN

- das Original

* aus recyceltem Plastik
* naturliche Dl'lnger-Herstellung
- fr kréftige, gesunde Pflanzen
- auch im Set erhaltlich

N ATV BODERHILESSTOFF

mit lebenden Budenhakter_igqﬁ

- beschleunigt Fermentation
. fdrdert aktives Bodenleben
. fir mehr Widerstandskraft
- nachhaltig & umweltfreundlich

— DUNGER-SELBSTHACH-SET

o - Fir Bokashi-Einsteiger

et )
Dunger— Herstellung aus
Klchenabfallen

* mit jedem verschlieBbaren Eimer
* kein Gestank, keine Fliegen

* alle Komponenten biologisch
abbaubar
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. effektive Verwertung von Restmuill

BOKASHI FERMENT

- Kompoststarter

- Starter fr Bokashi Eimer
- gegen Geruch & Schimmelbildung
“ naturliche Inhaltsstoffen
: hgrgestellt in Deutschland

BOKAHI EIMER ESSENTIAL

- im modischen Design

- aus recyceltem Plastik
. mit abnehmbarer Basisstation
> spilllmasc:hinenfest
. auch im Set erhaltlich

BOKASHI PFLANZENGLUCK

"NNEW =« leganer Volldinger

T ——ee

b teqaner Tollgonger

- fertiger Bokashi-Diinger
« férdert Wachstum von Pflanzen
* Langzeitwirkung
- hergestellt in Deutschland

DIMIKRO

tffektive Mikroorganismen

BOKASHI-INFD

Verwertung von organischen Resten




WAS 15T BOKASHI?

Bokashi ist fermentierter Dunger aus Nahrungs- und
Pflanzenresten, der Boden und Pflanzen mit Nahr-
stoffen versorgt.

Bei der Herstellung von Bokashi werden organische
Reste durch Effektive Mikroorganismen aufgewertet.
Ahnlich wie bei der Sauerkraut-Herstellung werden
durch Garung wertvolle Vitamine und Enzyme freige-
setzt. Am besten funktioniert die Bokashi-Herstellung
mit einem Bokashi Eimer.

Zur Bokashi-Herstellung bendtigen Sie neben dem
Bokashi Eimer bereits fertiges Bokashi Ferment,
um das Material mit EM anzureichern und so die
Fermentation in Gang zu setzen. Der Prozess kann
noch beschleunigt werden, indem Sle flissiges EM
aktiv hinzugeben.

Von DIMIKRO erhalten Sie je nach Wunsch Bokashi
Eimer-Sets mit Ferment und EM aktiv oder ohne EM
aktiv. Das Endergebnis der verschiedenen Varianten
ist stets gleich.

14 DARE N DEN BOKASHL EMIER?

rohes & geulfochtes e abhen
Gemuse
Obstreste _Fleisch- & Fischreste
Brot Fette & Ole
Rasenschnitt stark verschimmeltes
Tee- & Kaffeesatz Papier
Blumen dicke Aste
e Blatter S nicht Organisches )

DER FERTIGE BOKASH)

Die Bokashi- Herstellung dauert (bei Zimmertempera-
tur) etwa 2-3 Wochen. Danach kann der entstandene
Diinger verwendet werden.

Fertiger Bokashi verandert sein Aussehen wahrend
der Fermentation nicht sonderlich. Ahnlich wie bei
der Sauerkraut-Herstellung andern sich vornehm-
lich Geruch und Volumen. Es entsteht keine erdahn-
liche Substanz wie bei Kompost. Ein weier Flaum
auf dem Material ist normal und kann bedenkenlos
verwendet werden.

Fertigen Bokashi erkennen Sie am typisch sauer-
lichen Geruch. Das Material vererdet nach Einbringen
in den Boden innerhalb von 8-10 Wochen. Dabei
werden wertvolle Nahrstoffe an Pflanzen abgegeben.
Im verschlossenen Bokashi Eimer kénnen Sie das
Material auch fur einige Zeit aufbewahren.

BOKASHI HERSTELLEN — 50 GEHT S

€ Sammeln Sie Kuchen-
abfalle & Pflanzen-
reste, zerkleinern Sie
diese & geben Sie sie
in den Bokashi Eimer!
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@ Bestreuen Sie jede neue
Abfallschicht mit Bokashi
Ferment! Bespruhen Sie

das Material optional mit
EM aktiv!
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€) Lassen Sie die Abfalle .
fir 14 Tage im luftdicht
verschlossenen Eimer
fermentieren! Entnehmen
Sie alle 2-3 Tage den
entstehenden Sickersaft
uber den Ablasshahn!

(@) Bringen Sie den Sicker-
saft mit Wasser verdinnt
als Flussigdunger aus!
Arbeiten Sie den festen
Bokashi-Dunger in
Pflanzenerde ein!

BOKASHI ANWENIEN

Verwendung in Beeten & Kubeln: Frischer Bokashi
ist sauer und sollte nicht in direkten Kontakt mit
Wurzeln kommen. Bei bestehender Bepflanzung
wird das Material in der Nahe der Wurzeln vererdet.
Heben Sie rund um Ihre Pflanzen kleine Locher aus
und geben Sie den Bokashi hinein! AnschlieBend mit
Erde zudecken!

Bei Neubepflanzung mischen Sie Bokashi mit Erde in
einem Kubel oder in einer Schubkarre und lassen Sie
das Gemisch fur 5-7 Tage ruhen! AnschlieBend kann
gepflanzt werden.

Alternativ ziehen Sie dort, wo spater Pflanzen gesetzt
werden sollen, 20 -25cm tiefe Furchen! Fillen Sie
den Bokashi eine Woche vor der Bepflanzung hinein!
In Tépfen oder Kubeln-wird der Bokashi ins mittlere
Drittel auf eine Schicht Erde gegeben und mit
mindestens 5 cm Erde bedeckt.

Verwendung im Kompost: Reste von Bokashi kdnnen
Sie im Komposthaufen vererden lassen. Bedecken
Sie das Material mit einer mindestens 15-20 cm
dicken Erdschicht! So gelangt kaum Sauerstoff an
den Bokashi und die Nahrstoffe bleiben erhalten.

BOKASHI LAGEAN

Zur Lagerung Uber den Winter kbnnen Sie Bokashi ein-
fach im Garten vergraben oder in Topfe flllen und die-
se kopfuber ins Beet stellen. So vererdet das Material
nach gewisser Zeit. Alternativ fullen Sie den Bokashi in

Plastiksacke, drticken Sie die Luft heraus und ver-

schlieBen Sie siel So kénnen sie fur einige Monate kihl
und trocken gelagert werden, z. B. im Keller.




